
Il presente certificato qualityaustria attesta 
l’applicazione e il successivo sviluppo di un efficace

La validità del presente certificato qualityaustria 
resta in vigore sulla base degli audit annuali di 
controllo e degli audit triennali di prolungamento.

Mag. Christoph Mondl
CEO

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Vienna, Zelinkagasse 10/3

Vienna, 13 marzo 2024

Prima edizione: 07 agosto 2009

Valido fino al: 20 maggio 2027

La Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH rilascia un certificato 
qualityaustria alla seguente organizzazione:

Numero di registrazione: LS-00062/0

La validità corrente della certificazione è documentata esclusivamente alla seguente 

pagina web: http://www.qualityaustria.com/en/cert
2a291098-17c2-4b7d-
8cf4-cb0348d1b3f3

CERTIFICATO

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH is
accredited according to

the Austrian Accreditation
Act by the BMWFW
(Federal Ministry of

Science, Research and
Economy).

Quality Austria is
accredited as an
organisation for

environmental verification
by the BMLFUW (Federal

Ministry of Agriculture,
Forestry, Environment and

Water Management).

Quality Austria is
authorized by the VDA

(Association of the
Automotive Industry).

For accreditation
registration details please

refer to the applicable
decisions or recognition

documents.

Quality Austria is the
Austrian member of IQNet
(International Certification

Network).

Mag. Dr. Werner Paar
CEO

Ing. Christoph Baumgartner, MSc, MBA
Firmatario autorizzato, 
Gestione Customer Service Center

SISTEMA DI GESTIONE 
PER LA SICUREZZA ALIMENTARE
in conformità con i requisiti dello standard

ISO 22000:2018

Almi GmbH
AT-4064 Oftering, Hörschinger Straße 1
Sede: Almi GmbH,  AT-1030 Wien, Baumgasse 64

Oftering: Produzione, raffinazione, riempimento e
confezionamento di spezie, miscele di spezie,
condimenti, ingredienti e additivi tecnologici per
l'industria della carne, produzione di alimenti per
sportivi, prodotti pronti come le marinate. Le
tecnologie di disinfestazione pressurizzata CO2,
pulizia e cernita delle materie prime sono anche
fornite come servizio.

Vienna: stampa, assembramento, ritaglio o legatura
di materiali per la produzione di budelli alimentari
per l’industria della carne

Categoria prodotto: CIV, F, K
(conforme a ISO/TS 22003:2013)

http://www.qualityaustria.com/en/cert

